1 e 1/2 xicara (cha) de maisena

5 colheres (sopa) de aclcar

5 colheres (sopa) de farinha de trigo sem fermento
5 colheres (sopa) de manteiga

3 colheres (sopa) de coco ralado a gosto

1 pacote de goiabada

2 colheres (sopa) de leite integral

Em uma tigela, adicione a maisena, o aclcar, a farinha de trigo, a manteiga e o coco ralado, depois misture.
Para dar o ponto, adicione o leite e depois misture.

Unte uma forma retangular com manteiga e farinha, depois preaqueca o forno a 200 °C por aproximadamente 15

minutos.

Quando a massa chegar no ponto, pegue pedacos e va fazendo bolinhas, aperte com um garfo e coloque na forma.
Adicione no forno por aproximadamente 25 minutos, retire do forno e deixe esfriar.

Pegue a goiabada e corte em pedacos, depois amasse com um garfo até ficar mole.

Depois pegue o biscoito e coloque a goiabada em cada um.
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