Massa:2 12 de farinha de trigo
1 colher (sopa) de azeite

1 colher (cha) de aclcar

1 colher (chd) de sal

160 ml de 4gua morna

1/2 pacotinho de fermento seco (nao pode ser fermento quimico em pé)

Molho:200 ml de molho de tomate
1 colher (sopa) de azeite

2 pitadas generosas de orégano
Uma pitada de pimenta-do-reino

Recheio de sua preferéncia

Molho:Em um recipiente, misture tudo e passe sobre pizza, e em seguida cologue o recheio de sua preferéncia.

Leve para assar em forno preaquecido a 1802 C de 25 a 30 minutos.
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