1 peito de frango sem o0sso

1 caixinha de creme de leite

1/2 pacote de molho de tomate

3 colheres de (sopa) de ketchup
3 colheres de (sopa) de mostarda
1 caldo de galinha

salsinha a gosto picada

1 tempero em pé de carne

2 dentes de alho picados

1/2 cebola picada

Em uma panela refogue o alho, a cebola e o caldo de galinha.

Adicione o frango picado em cubos e refogue por 10 minutos.

Adicione o saché de carne e misture, coloque também o ketchup e a mostarda.
Em sequida, adicione o molho de tomate e deixe cozinhando por mais 15 minutos.
Desligue a panela e coloque o creme de leite.

Se preferir, prove o sal e se necessario adicione a seu gosto.

Bom apetite!
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