600 g farinha de trigo

225 g manteiga ou margarina

3 ovos

1 colher (sopa) esséncia de baunilha
100 g gotas de chocolate

350 g de creme de avela

Em um recipiente coloque a farinha, manteiga, agucar, ovos e a esséncia de baunilha.
Misture bem, depois coloquem as gotas de chocolate até ficar tudo misturado.

Em uma forma de torta espalhe um pouco da massa, até ficar tudo preenchido.
Depois coloquem o creme de avela e preencha com a massa por cima.

Leve ao forno em 1702 C por 40 minutos e sirva gelado.
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