
TORTA DE MARACOLATE
INGREDIENTES

2 pacotes de biscoito maria

150 g de manteiga derretida

2 latas de leite condensado

2 caixinha de creme de leite

200 ml de suco de maracujá

12 g de gelatina sem sabor

10 colheres (sopa) de chocolate em pó

MODO DE PREPARO

CREME DE MARACUJÁ:

Creme de maracujá:Misture 1 late de leite condensado, 1 caixa de creme de leite, 6 g de gelatina incolor e o suco
de maracujá.

Bata no liquidificador e leve ao congelador por 20 minutos.

CHOCOLATE:

Chocolate:Misture 1 late de leite condensado, 1 caixa de creme de leite, 6 g de gelatina incolor e o chocolate.

Bata no liquidificador e leve ao congelador por 2 horas.

Decore com granulado.
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