5 colheres (sopa) de margarina em temperatura ambiente
5 colheres (sopa) de aclcar cristal

5 colheres (sopa) de farinha de trigo

1 e 1/2 xicara (cha) de maisena

goiabada picadinha

Coloque todos os ingredientes em uma tigela, misture até formar uma massa lisa.
Abra a massa, corte as bolachinhas e coloque os pedacinhos de goiabada.

Leve para assar até dourar, em forno pré aquecido.

Obs: Nao precisa untar a assadeira.

Se preferir pegue os pedacos de massa, faca bolinhas e abra na mao, coloque os pedacinhos de goiabada e leve

ao forno.

Se colocar margarina muito gelada, vai demorar pra dar liga.
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