3 ovos pequenos

1 colher (sopa) de margarina

1 e 1/4 xicara (cha) de leite

1 e 1/2 xicara (cha) de farinha de trigo

1 colher (sobremesa) de fermento em pé cheia

1 xicara (chd) de queijo ralado

Bata os ovos, a margarina e o leite no liquidificador.
Acrescente o queijo ralado e a farinha de trigo aos poucos.
Por Ultimo, acrescente o fermento e bata sé para misturar.

Unte forminhas com margarina e farinha de trigo e despeje a mistura um dedo abaixo da abertura (assadeiras com
forminhas é mais pratico).

Preaqueca o forno a 1802 C e asse por 15 minutos ou até dourar.
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