1 maco de brécolis

1 pacote de lasanha fresca

250 g de presunto

250 g de mussarela

1/2 litro de leite

alho a gosto

cebola a gosto

1 colher (sopa) de amido de milho
1 lata de creme de leite

1 colher de manteiga

Montagem:Em um refratario, intercale as camadas da seguinte forma: molho branco, massa, presunto, queijo.
Repita o processo até chegar ao topo, finalizando com queijo por cima.

Leve ao forno por 40 minutos até gratinar o queijo.

©2025 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/17080-lasanha-de-brocolis.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/17080-lasanha-de-brocolis.html

