1 pacote de macarrao parafuso
1 colher de manteiga

1/2 caixa de creme de leite

1/2 pacote de extrato de tomate

1 colher de requeijao cremoso, orégano

Coloque em uma panela a dgua e e uma pitada de sal.

Deixe ferver, coloque o macarrao e deixe cozinhar com o tempo da embalagem.
Depois escorra e lave com agua corrente.

Em uma panela, cologue a manteiga deixe derreter.

Acrescente o macarrao, misture e adicione o creme de leite.

Mexa depois e coloque o extrato de tomate, o requeijdo cremoso e, se quiser, uma pitada de sal e orégano

(opcional).

Desligue o fogo e estd pronto, aproveite!
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