20 pimentas dedo-de-moca com cabinho
1 garrafa de dgua com gds
2 xicara de farinha de trigo

1 saquinho de tortilhas de milho

Lave as pimentas tirando todas as sementes.

Faga um corte nelas e recheie-as com linguica.

Mergulhe-as em uma tigela com farinha de trigo na dgua com gas.

Passe-a nas tortilhas de milho, lembrando que é necessario amassar bem as tortilhas.

Por fim, frite!
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