20 pimentas dedo-de-moca com cabinho
1 garrafa de dgua com gds
2 xicara de farinha de trigo

1 saquinho de tortilhas de milho

Lave as pimentas tirando todas as sementes.

Faga um corte nelas e recheie-as com linguica.

Mergulhe-as em uma tigela com farinha de trigo na dgua com gas.

Passe-a nas tortilhas de milho, lembrando que é necessario amassar bem as tortilhas.

Por fim, frite!

©2025 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/17123-pimenta-dedo-de-moca-com-recheio-de-linguica.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/17123-pimenta-dedo-de-moca-com-recheio-de-linguica.html

