
DELÍCIA DE BISCOITO DE CHOCOLATE E RECHEIO BRANCO
INGREDIENTES

500 ml de leite

1 lata de leite condensado

3 gemas peneiradas

2 colheres de maisena

1 lata de creme de leite

2 colheres de essência de baunilha

MODO DE PREPARO

Dissolva a maisena no leite.

Em uma panela acrescente o creme de leite, leite condensado, maisena dissolvida, gemas, essência de baunilha e
mexa até ficar um creme consistente sem deixar que grude na panela.

Acomode em um refratário e deixe esfriar.

Pique os biscoitos e misture com o creme.

Em seguida, leve à geladeira por 2 horas e estará pronto pra servir.
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