5 colheres de acucar

1 xicara de farinha

1 xicara de amido de milho

1/2 xicara de manteiga ou margarina

goiabada a gosto

Preaqueca o forno a 220 °C.
Misture o acucar, a farinha e o0 amido de milho.

Bata na batedeira a manteiga ou margarina, com a mistura do acgucar, farinha e aido de milho (também pode bater

a mado, mas fica mais pratico na batedeira).

Coloque a mistura em uma mesa ou tdbua com farinha para amassar.
Corte a massa em pequenos pedagos.

Corte a goiabada, coloque em cima dos pedacos e coloque para assar.

Tire do forno quando estiver dourado e a goiabada mole.
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