15 pimentas dedo-de-moca

2 cebolas médias picadas

2 dentes de alho

tempero baiano

3 colheres (sopa) de azeite

200 ml vinagre branco

sal a gosto

1 molho de tomate de saquinho de 340 g
folhas de louro

ramos de salsa ou coentro

Retire as sementes e a fibra branca de dentro da pimenta
Bata todos os ingredientes no liquidificador, bata bem

Estd pronto para o consumo

Rende muito
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