Bolo:3 xicaras de farinha de trigo

1 xicara de chocolate em pé

1 e 3/4 xicara de aclcar

1 xicara de 6leo (ou 1/2 de éleo e 1/2 de margarina)
4 ovos médios levemente batidos

1 colher (chda) de bicarbonato

1 colher (sopa) de fermento

1/2 xicara de agua fervida

1/2 xicara de leite fervido

Pudim:2 xicaras de acucar
5 ovos médios

2 latas de leite condensado
1 e 1/2 xicara de leite

1/2 colher (sopa) de maisena (amido de milho)

Calda:Faca a calda na forma.

Para a calda, leve uma panela ao fogo médio com o aclcar e cozinhe por 5 minutos (ou até formar uma calda
dourada).

Despeje em uma forma grande (26 cm) com furo central, espalhe bem e reserve.

Bolo:Junte todos os ingredientes secos (sem o fermento).
Em seguida, acrescente os ovos, e logo apds adicione o dleo e os liquidos ferventes, e misture bem.
Por Ultimo adicione o fermento.

Despeje a massa ha forma, ja com o aclcar endurecido.



Pudim:Em um liquidificador, bata os ovos, o leite condensado, o leite e a maisena por 3 minutos ou até ficar

homogéneo.

Despeje a mistura batida cuidadosamente sobre a massa do bolo.
Leve ao forno preaquecido (2002 C) por aproximadamente 1 hora.
Apos retird-lo do forno, deixe esfriar.

Leve-o0 a geladeira por 4 horas antes de desenformar.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/17323-bolo-pudim-de-chocolate-2.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/17323-bolo-pudim-de-chocolate-2.html

