4 ovos
2 xicaras de acUcar
2 xicaras de farinha de trigo

8 colheres de 4dgua fervendo

Em uma batedeira (preferencialmente planetaria), bata as claras em neve.
Ainda batendo, adicione o acUcar, as gemas, a farinha e as 8 colheres de agua fervendo.
Em sequida, coloque a mistura em uma forma untada.

Asse por 50 minutos a 1802 C.
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