1 lata de ervilha

1/2 cebola picada

1 litro de leite

2 colheres (sopa) bem cheias de maisena
1 colher (sopa) de requeijao

sal a gosto

Refogue a cebola com a lata de ervilha.

A parte, faca uma mistura com o leite, maisena, requeijio e sal.

Depois de refogado coloque no liquidificador junto com a mistura de leite.
Bata tudo por uns 3 minutos.

Volte tudo para a panela e mexa bem em fogo alto até engrossar.
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