Massa do cookie:5 colheres (sopa) de manteiga sem sal, amolecida
1/4 de xicara de acUcar mascavo

1 gema de ovo (de um ovo grande)

1/2 xicara + 1 colher (sopa) de farinha de trigo

Pitada de sal

1/3 de xicara de gotas de chocolate

Recheio de brownie:6 colheres (sopa) de manteiga sem sal
1/2 xicara de acucar cristal

1/4 xicara de cacau em pd sem agucar

1 ovo grande

1/4 colher (chd) de extrato de baunilha

3 colheres (sopa) de farinha de trigo

Preparo da massa de cookies:Em uma tigela, bata a manteiga e o aculcar até formar uma massa homogénea e fofa

(faca com as maos, uma colher de pau ou um mixer).

Adicione a gema de ovo, e misture.

Em sequida, acrescente a farinha e o sal, e misture até ficar bem homogéneo.
Apos isso, adicione as gotas de chocolate e mexa.

Coloque a tigela na geladeira para esfriar enquanto faz o enchimento de brownie (isso tornara mais facil de

manusear).

Preparo do recheio de brownie:Em uma panela, derreta a manteiga, e em seguida, adicione o aclcar e 0 cacau em

pd, mexendo até ficar homogéneo.
Espere esfriar um pouco (cerca de 5 minutos).

Em seguida, adicione o ovo e a baunilha, mexendo até encorporar a massa.



Acrescente a farinha e mexa até ficar homogéneo.

Montagem:Retire a primeira massa da geladeira e divida em 12 porgdes.

Coloque a massa na forma de muffin e aperte para as bordas (para formar uma espécie de "copo" de massa na
forma).

Despeje o recheio de brownie em cada um dos copinhos de cookie.

Em seguida, leve ao forno para asse por aproximadamente 9-10 minutos, apenas até o brownie comecar a se

fundir com as bordas do cookie (0 meio ainda vai estar com uma consisténcia pegajosa).
Deixe esfriar em temperatura ambiente na forma do muffin.

Desenforme e sirva.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/17436-brownie-de-cookies.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/17436-brownie-de-cookies.html

