1 colher de sal

1 copo de aclcar

4 colheres de manteiga
40 g de fermento

2 e 1/2 de leite

1 kg de trigo

Numa bacia coloque 0 agucar, o sal, a manteiga.

Aqueca o leite e dissolva o fermento.

Misture tudo e depois va colocando o trigo até formar uma massa.
Sove bem depois enrole e deixe crescer por 2 horas.

Asse em forno baixo por 40 minutos.
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