50 g de azeitona picada

50 g de palmito picado

100 g de creme de leite

1/2 cebola ralada

1 colher (cha) de manteiga

2 dentes de alho

2 pimentas-de-cheiro (opcional)

1 colher (sopa) de requeijao cremoso
pimenta calabresa a gosto

sal a gosto

Frite o alho e a cebola até dourar.
Em fogo médio, acrescente o palmito e a azeitona, deixe até desidratar por poucos segundos.
Depois em fogo baixo, acrescente o creme de leite e o requeijao.

Mexa e desligue o fogo.
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