Cobertura:1/3 de xicara de aclcar mascavo
50 g de manteiga

1 1/2 xicara de aclcar de confeiteiro

1/4 de xicara de creme de leite

1/2 colher (cha) de esséncia de baunilha

Cobertura:Em uma panela, leve ao fogo médio o aglcar mascavo e a manteiga, mexendo até obter uma pasta.
Em uma tigela, misture o aglcar de confeiteiro com o creme de leite e a baunilha.

Adicione o aclicar mascavo e transfira para uma batedeira, batendo por 5 minutos ou até obter um creme leve.

Decoracao:Cubra os bolinhos e sirva-os.
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