1 xicara de leite

1 xicara de 6leo

2 ovos

1/2 farinha de trigo

1 pitada de sal

refogue o peito de frango com cebola e alho.

depois, adicione creme de leite e molho pronto, milho verde com ervilha e unte a forma com manteiga e com

farinha de trigo.
acrescente uma camada da massa embaixo, depois uma camada do recheio e, por cima, a Ultima camada.

entdo, é sé servir e bom apetite.
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