Pudim:1 lata de leite condensado

1 lata de creme de leite

1 gelatina incolor

2 potes de sobremesa cremosa de chocolate

8 colheres de achocolatado ou chocolate em pé

5 colheres de leite liquido

Calda (opcional):1/2 lata de leite condensado
1/2 lata de creme de leite

8 colheres de achocolatado ou chocolate

1 colher (café) de margarina

4 colheres de leite liquido

Pudim:Bata todos os ingredientes no liquidificador, menos a gelatina.

Enquanto isso prepare a gelatina incolor como manda a embalagem.

Adicione a gelatina no liquidificador e bata até misturar bem por uns 3 minutos.
Unte com margarina uma forma para pudim com furo no meio e despeje o liquido.

Leve a geladeira por 2 horas até obter consisténcia.

Calda (opcional):Leve todos os ingredientes ao fogo, menos o creme de leite até virar uma calda grossa.

Apos esfriar, acrescente o creme de leite e cologue por cima do pudim.
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