3 xicaras de acUcar

1 xicara de azeite

2 xicaras de leite morno

2 colheres de sal amoniaco

2 colheres de fermento quimico

4 ovos

1 colher de esséncia de baunilha (opcional)

Farinha até dar o ponto (nem mole, nem muito dura)

Em um liquidificador, coloque o leite morno, azeite, acucar, sal amoniaco, fermento, ovos e a esséncia de baunilha

e bater por aproximadamente 5 minutos.
Em sequida, misture a farinha até dar o ponto (nem muito duro, nem muito mole).

Apos isso, passe na maquina ou faca rosquinhas.
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