5 pacotes de bolacha
2 barras de chocolate ao leite

2 latas de creme de leite

Abra todos os pacotes de bolacha e as separe em um recipiente.

Depois pegue uma forma de preferencia retangular e coloque uma camada de bolacha.
Corte as duas barras de chocolate em pedacinhos e as derreta em banho-maria.
Quando derreter, adicione as duas latas de creme de leite e misture bem.

Depois adicione um pouco de a mistura de chocolate até cobrir as bolachas e va colocando uma camada de
bolacha e chocolate até preencher a forma.

Caso sobrar bolachas, se quiser pode tirar o recheio e fazer bolinhas com ele para enfeitar.

Depois deixe na geladeira por 9 horas e ja pode servir.
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