1/2 xicara de leite (use copo de medida)

1/3 xicara de agua

1 ovo grande

1/4 de xicara de margarina

1 colher (cha) de sal

1/3 de xicara de acucar

3 e 1/2 xicaras de farinha (aproximadamente)

2 colheres (chd) de fermento bioldgico seco

Misture primeiro os ingredientes liquidos, depois adicione os demais ingredientes, sove por 5 minutos a massa e se
precisar acrescente um pouco mais de farinha para sovar, lembrando de nao por muita para a massa nao ficar

dura.

Deixe descansar por 30 minutos ou até dobrar de volume.

Modele os paes e asse em forno preaquecido a 180° C em forma untada até dourarem (aproximadamente 50
minutos).
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