1 barra de chocolate meio amargo

1 barra de chocolate ao leite

1 barra de chocolate branco

2 latas de leite condensado

3 caixas de creme de leite

1 envelope de gelatina incolor

dgua para hidratar a gelatina

bolacha champanhe com acUcar cristal
leite para molhar as bolachas

bombons para decoracao

Montagem:Bolacha champanhe intercalado com o chocolate de sua preferéncia, finalizando no chocolate.

A cada camada eu gosto de deixar um tempo no freezer; por exemplo: fiz a mistura de chocolate ao leite, coloco a
bolacha champanhe no refratario e cubro com o chocolate; em seguida, ja coloco no freezer para dar uma

endurecida enquanto preparo o outro chocolate.
Assim que terminar com a parte do chocolate, leve a geladeira para ficar mais durinho.

Corte os bombons e cubra o pavé.
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