300 g de doce de leite cremoso

120 g de cream cheese

120 g de creme de leite

200 ml de leite

2 colheres (sopa) de achocolatado ou chocolate em pé
200 g de biscoito de maisena sabor chocolate

raspas de chocolate para decorar

Em uma batedeira, misture o doce de leite, o cream cheese e o creme de leite.

Bata até ficar homogéneo, reserve.

Misture o achocolatado com o leite e umedeca os biscoitos nesta mistura.

Em uma travessa retangular (cerca de 10 x15 cm) faca uma base de biscoitos umedecidos.
Intercale as camadas até utilizar todo o creme.

Deixe em geladeira por cerca de 1 hora antes de servir.

Decore com as raspas de chocolate.
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