2 xicaras de cuscuz

2 xicaras de farinha de trigo

1 ovo

3 colheres (sopa) de margarina
5 colheres (sopa) de agua

4 colheres (sopa) de aclcar

1 colher rasa de fermento em pé

Em uma vasilha grande coloque os ingredientes, exceto o fermento.
Misture tudo e acrescente o fermento.
Mexa até que a massa nao grude nas maos e faca bolinhas, amassando para nao ficar cru por dentro.

Em uma forma de vidro (ndo é necessario untar, se for de aluminio untar com margarina somente) leve ao forno

preaquecido médio por 30 minutos (no meu forno, coloco para assar em 2552 C).

Serve em média uns 20 biscoitos super crocantes, uma delicia para o lanche.
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