2 dentes de alho
3 limbes cravos
sal a gosto

manteiga com sal para dar um toque irresistivel

Tempere as coxas sobre coxas com o alho, os limdes e sal.
Em uma panela deixe derreter a manteiga e despeje por cima das coxas.
Cologue em uma forma e cubra com papel-aluminio.

Deixe assar por exatamente uns 40 a 50 minutos em fogo médio 180° C.
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