2 xicaras de d4gua morna (use uma e vai adicionando)
1/2 xicara de éleo

2 ovos

10 g de fermento bioldgico

700 g de farinha de trigo

1 colher (chd) de sal

2 colher (sopa) de acUcar

4 colher (sopa) de leite em pé

600 g de carne moida

200 g de queijo (escolha o queijo da sua preferéncia, eu usei queijo minas fresco)
1/2 cebola

1 tomate médio

1 limao

Junte a farinha, sal, aclcar, fermento e leite em pé.

Adicione ovos, agua e dleo (adicione os liquidos aos poucos, pode ser que vocé precise de mais agua ou farinha).
Amasse até que a massa nao fica mais grudando nas tuas maos.

Deixe crescer por 2 horas e gnquanto espera a massa, corta a cebola e o tomate.

Adicione um pouquinho de 6leo numa panela, coloque cebola pra refogar, tomate e, por fim, a carne moida e limdo
espremido.

Deixe cozinhar e guarde.
Apos 2 horas, separe a massa em 6 partes iguais.
Abra cada parte e coloque recheio (queijo e carne cozido) modele e deixe descansar por mais 15 minutos.

Leve ao fogo preaquecido (por 5 minutos) a 2202 C, por aproximadamente 45 minutos.
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