1,5 xicaras farinha arroz

4 colheres (sopa) de azeite

2 ovos

1 copo iogurte

1 colher (sopa) aclcar

1 colher (chd) de sal

1 colher (café) bicarbonato de sédio
1/4 xicara com agua
castanha-do-pard picada

1 colher (sopa) fermento quimico

Misture tudo na batedeira e acrescente o fermento somente no final.

Leve ao forno médio (180° C) por 40 minutos.
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