3 ovos

9 colheres (sopa) bem cheia de tapioca (massa pronta)
100 g de queijo ralado parmesao

3 colheres (sopa) de requeijao cremoso bem cheias

2 colheres (sopa) de 6leo

1 colher (chd) de sal

Cologue a massa de tapioca pronta em uma vasilha e adicione os ovos.

Misture muito bem os ovos com a tapioca e na sequéncia cologue o requeijao cremoso e o queijo ralado parmesao.
Misture tudo muito bem.

Acrescentar uma colher de cha de sal caso necessario.

Unte as forminhas com éleo e acrescentar a massa até a metade das formas.

Asse em forno preaquecido por aproximadamente em 30 minutos ou até ficarem dourados.
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