500 g de farinha de trigo

1 xicara (chd) de margarina

200 ml de creme de leite

1/2 colher (cha) de sal

1/2 colher (sopa) fermento em pé (p6 royal)

1 gema para pincelar

Em um recipiente, coloque a farinha (reserve um pouco) margarina, sal, o creme de leite e o fermento em pé.
Misture com as maos (neste momento, se necessario, utilize a farinha reservada).

A sequir, sobre sobre uma superficie lisa, deixe descansar por cerca de 15 minutos na geladeira.

Modele com cortador redondo, coloque o recheio, pressionando as extremidades com a ponta de um garfo.
Pincele os pastéis com a gema, acomode-0s em uma assadeira untada com éleo.

Leve ao forno preaquecido a 180° C, por 25 minutos.
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