1 pacote de macarrao de lasanha
1 kg de carne moida

6 dentes de alho

1 pimentao

1 cebola

creme de ricota

500 g de queijo mussarela

500 g de presunto

gueijo ralado parmesao

Carne moida:Amasse o alho, coloque na panela com 3 colheres de 6leo e deixe dourar.
Assim que dourar o alho, coloque os outros temperos e deixe refogar 2 minutos.

Em sequida, acrescente a carne moida e leve ao fogo por 6 a 8 minutos.
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