1 pacote de gelatina sem sabor

100 gramas de amora

4 colheres (sopa) de chocolate em pé
1 lata de leite condensado

1 caixinha de creme de leite

Hidrate a gelatina e esquente no micro-ondas por 20 segundos.
No liquidificador coloque a metade da gelatina.

Metade do leite condensado.

Metade do creme de leite.

Coloque o chocolate e bata.

Coloque em um refratario e reserve.

Bata o restante dos ingredientes com a amora.

Despeje por cima do mousse de chocolate e leve os dois ao freezer por duas horas.
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