1 pacote de macarrao da sua preferéncia
azeite a gosto

1 saché de tempero

1 caixa de creme de leite

1 extrato de tomate

100 g de margarina

sal a gosto

2 dentes de alho e cebola a gosto

Coloque agua pra ferver com sal e um fio de azeite.
Quando & agua tiver fervendo coloque o macarrdo e deixe cozinhar.
Desligue e deixe ainda na panela por uns 10 min, depois escorra.

Em outra panela, coloque a margarina com o alho bem machucado e a cebola bem picadinha e deixe dourar, Em

seguida, misture o extrato de tomate com o tempero e sal a gosto.
Deixe ferver por 3 minutos, desligue e acrescente o creme de leite e mexa bem.

Misture o macarrdo ja escorrido com o molho pronto, mexa bem e sirva.
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