500 g de camarao seco
1 tomate

1 cebola

3 dente de alho

1 creme de leite

1 colher de manteiga

Em uma panela frite o alho com a manteiga.

Quando o alho estiver quase dourado, coloque os camardes ja limpos.
Deixe dar uma fritada de leve.

Corte a cebola e o tomate em cubos e coloque no camarao quase frito.
Refogue bem e logo apds refogue.

Coloque o creme de leite e deixe dar uma fervida.

Desligue o fogo e sirva-se, fica delicioso com arroz branco.
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