2 e 1/2 xicaras de leite integral

3 gemas

2 colheres de amido de milho (maisena)

2 latas de creme de leite

2 latas de leite condensado

2 xicara de achocolatado crocante maltado

1 pacote de biscoito maisena

Creme branco:No liquidificador, bata o leite condensado, leite, as gemas e 0 amido de milho.

Coloque a mistura em uma panela e leva ao fogo baixo (180 gaus), mexa até engrossar.

Creme de achocolatado crocante maltado: No liquidificador, bata o creme de leite com o achocolatado crocante

maltado.
Triture os biscoitos de maisena ou se preferir mergulhe no leite

Em um refratario, faca uma camada de creme branco, uma camada de biscoitos, camada do creme de

achocolatado crocante maltado e leve a geladeira por 1 hora.

Se desejar, decore com frutas.
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