500 g de macarrdo espaguete ou de sua preferéncia
fio de azeite

sal a gosto

3 colheres de manteiga

4 dentes de alho

1 cebola branca média

1 caldo de galinha

1/2 xicara (chd) de agua

3 colheres (sopa) de orégano

Cozinhe o0 macarrdo em meio litro de dgua.

Coloque um fio de azeite sal a gosto.

Adicione trés colheres de manteiga e deixe esquentar por 2 minutos.
Acrescente o alho e a cebola e deixe dourar.

Quando dourar, adicione o caldo de galinha.

Acrescente a meia xicara de cha de agua e o orégano.

Quando a agua ja estiver secando, adicione 0 macarrao e pronto.
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