1 kg de farinha de trigo

agua para cozinha o peito de frango
1 peito de frango

1/2 copo americano de 6leo

2 caldos de galinha

2 sachés de tempero em pé

sal a gosto

Cozinhe o peito de frango sem tempero e sem 6leo.

Pegue a d4gua que cozinhou o peito e coloque em uma panela grande, lembrando a mesma quantidade de dgua
tem que ser de farinha (para melhor precisdo medir com copos).

Tempere o caldo a fogo médio com o caldo de galinha, tempero em pé, o 6leo e o sal a gosto.
Misture a farinha até desgrudar do fundo da panela.

Estd pronta sua massa de cozinha, é sé temperar seu recheio a gosto e moldar sua cozinha.
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