1 kg de farinha de trigo

1/2 colhe (chd) de sal

2 e 1/2 colheres de aclcar

1 ovo

1 xicara de 6leo

10 g de fermento biolégico em pé

500 ml de agua

Misture os liquidos primeiro, depois acrescente os outros ingredientes e sove bem.
Deixe crescer por 1 hora e sove mais 5 minutos.
Cilindre com rolo mesmo, deixe crescer por mais 1 hora.

Preaqueca o forno a 200° C, e leve para assar por cerca de 20 minutos.
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