4 ovos

1 xicara (de chd) de éleo

2/3 de xicara (de chd) de leite

2 colheres (de sopa) de queijo parmesao ralado
2 xicaras (de chd) de farinha de trigo

1 colher (de sopa) de fermento em pé ( de bolo)
2 tomates picados

250 g de queijo mucarela

250 g de presunto picado ou ralado

1 colher (de sobremesa) de orégano

sal a gosto

Pique o tomate e tempere com sal e orégano, reserve.

Coloque no liquidificador os ovos, o 6leo, o leite, o queijo ralado, a farinha de trigo e 1/2 colher (de chd) de sal.
Bata bem até formar uma massa homogénea.

Desligue o liquidificador e acrescente o fermento e misture delicadamente.

Despeje a metade da massa do liquidificador em um refratario untado e polvilhado com farinha de trigo. Espalhe o
presunto picado por cima da massa, depois o tomate picado e temperado e, por fim, a mucarela. Despeje o
restante da massa por cima de tudo e leve ao forno médio.

Deixe assar até ficar dourado.
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