1 copo (requeijdo) de dgua
2 copo de farinha de trigo (sem fermento)
2 caldo de galinha

3 colheres de manteiga com sal

Coloque a dgua na panela com os dois caldos de galinha e a manteiga.

Quando comecar a ferver, abaixe o fogo e acrescente a farinha de uma vez sé.

Misture todos os ingredientes.

Desligue o fogo, para a massa nao ficar cascuda e deixe-a enrolada num plastico, assim sua massa ficara lisa e
macia.
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