
TORTA GELADA ITALIANA
INGREDIENTES

2 latas de leite condensado

150 g de chocolate amago ou meio amargo

1 colher (sopa) de manteiga

1 pacote de biscoito maisena

400 g de creme de leite

MODO DE PREPARO

Junte leite condensado, chocolate e manteiga e leve ao fogo até chocolate derreter.

Reserve em uma panela e misture com o creme de leite.

Forre a travessa com um plástico e forme uma camada de biscoito e uma de chocolate.

Por fim, esfarele biscoito e chocolate.

Leve à geladeira por 4 horas e desenforme.
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