400g de doce de leite pastoso
300g de chocolate meio-amago picado em peda¢os pequenos

1509 de creme de leite de caixinha

Derreta o chocolate em banho-maria.
Adicione o creme de leite e 0 doce de leite e misture até formar uma mistura homogénea.

Deixe esfriar até que o creme crie consisténcia e recheie o bolo.
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