1 xicara (cha) de farinha de aveia

1 xicara (chd) de farinha de trigo

1 e 1/2 xicara (cha) de leite

1/4 de xicara (chd) de dleo de canola

2 ovos

10 pacocas rolha

1 colher (sobremesa) de fermento em pé

manteiga para untar a forma

Preaqueca o forno e unte uma forma de bolo com manteiga e farinha de trigo.
Amace as pagocas com um garfo e separe.

Aqueca bem o leite no fogao ou micro-ondas.

No liquidificador, despeje o leite e 0s ovos.

Bata por 2 minutos.

Acrescente a pagoca, deixe bater por mais 1 minuto, misture todos os demais ingredientes, deixando por Gltimo o

fermento.

Cologue a mistura de bolo na forma previamente untada e leve ao forno por 45 minutos a 1802 C.
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