1 uma lata de milho com 4gua
9 colheres de floco de milho

9 colheres de acgucar

1/2 copo (americano) de 6leo
3 ovos

1 colher (chd) de fermento

No liquidificador bata rapidamente todos os ingredientes menos o fermento.
Unte uma forma de furo no meio e reserve.

Adicione o fermento e bata rapidamente.

Observar: importante nao bate muito para que nao triture todo o milho.

Despeje na forma e asse em forno na temperatura de 180° C por 8 minutos ou esteja assado.
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