1 pacote de pao de forma

1 caixinha de creme de leite

1 pote de requeijao

200 g de queijo mussarela ou prato
Calabresa, presunto ou lombinho

Orégano e sal a gosto

Em uma panela, despeje o creme de leite, o requeijao e 100 g de queijo, e deixe ferver até formar um creme

branco, em seguida reserve.

Em uma travessa, pegue o creme branco e despeje no fundo, em seguida coloque o pao, e logo apds acrescente
mais molho branco, sequido pelo recheio de calabresa, presunto ou lombinho, e cubra com mais molho, e assim

sucessivamente.
Por Ultimo, acrescente bastante queijo e orégano.
Em seguida, leve ao forno preaquecido com papel aluminio e deixe assar por 20 minutos.

Apds este tempo, tire o papel e deixe dourar.
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