1 kg de salsichao
1 cebola
Farofa temperada a gosto

2 dentes de alho

Em uma panela, coloque o salsichdo com agua e cozinhe pra tirar a gordura.

Deixe ali por cerca de 20 minutos ou mais para ele cozinhar também.

Pique a cebola e o alho e frite com 6leo ou azeite.

Corte todo salsichdo em rodelas e jogue na panela com a cebola e o alho.

V4 adicionando a farofa conforme seu gosto, e vd mexendo o salsichdo, a cebola e o alho juntos.

Faca isso por aproximadamente 5 minutos, e estard pronto para servir.
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