
BOLO DE CARNE RECHEADO
INGREDIENTES

600 g de carne moída

4 ovos

200 g de bacon

150 g de mussarela

1 xícara de farinha de rosca

1 cebola picada

sal e pimenta a gosto

MODO DE PREPARO

Junte os ingredientes: carne, cebola, 1 ovo, farinha, o sal e a pimenta e misture bem.

Em uma forma de pão, coloque a carne e abra ao meio.

Em seguida coloque o bacon e a mussarela por cima do bacon.

Acrescente os 3 ovos.

Se quiser, pode colocar requeijão também no recheio.

Leve ao forno por mais ou menos 40 minutos (sempre conferir se não está queimando).

Bom apetite!
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